FORFAITS REVEILLON
DE LA SAINT SYLVESTRE

HOTEL DE FRANCE
LES FETES A AUCH

La

Réveillon Privilege

315 € pour 2 personnes G ro n d e

2 Menus du Réveillon

1 Bouteille de Champagne Brut
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Réveillon Prestige -~ " Réservation et
| renseignements au
Y . 056261 7171

" Rsstc{urant ouvert Lundi 24 au
1 Bouteille de Taittinger Prestige |, soir, mardi 25 décembre

‘et 1" janvier a midi

340 € pour 2 personnes

2 Menus Réveillon

Chambre Prestige

2 Taxes de séjour

2 Petits Déjeuners

La bouteille de champagne vous sera
servie a votre convenance
dans la chambre
ou pour votre diner du Réveillon




LA GRANDE SALLE
MENU DE FETE... 55 €

Amuse Bouche

Pois carré

velouté de pois carré, encornet
poitrine de Noir de Bigorre
émulsion verte

Maquereau, « Ceccina de Leon »
maguereau mariné, ceccina et
choux fleur du pays en salade

Foie Gras

escalope de foie gras poélée

un caramel aux épines vinettes
L'oie

I'oie d'Arnaud a Aubiet

raviole, cromesquis, rotie...

avec un bon bouillon juste crémé
mousseline Iégére au panais

Fromage

sorbet « Régalis », poire, noix
ou

Vacherin du Mont d’or, salade
mélangée

L’Empreinte Normande
Deauville, 07/11/2018

Le midi & le soir

du Mercredi 19 décembre
2018 au Mardi
1er janvier 2019

LA GRANDE SALLE
MENU DEGUSTATION

DE LA SAINT SYLVESTRE... 90 €

Amuse Bouche

Pois carré

velouté de pois carré, encornet
poitrine de Noir de Bigorre
émulsion verte

Maquereau, « Ceccina de Leon »

maguereau mariné, ceccina
et choux fleur du pays en salade

Fricassée de champignons
sur une mousse chaude au foie gras

Sole

filet de sole roulé au « vert »
émulsion d I'orange

Un trou Gascon

Chapon

chapon de Noir Astarac Bigorre
farci sous la peau au beurre de truffe
noire

Fromage

sorbet « Régalis », poire, noix

ou Vacherin du Mont d'or, salade
mélangée

Zéphir aux agrumes

L'’Empreinte Normande

Deauville, 07/11/2018
Menu unique servi ala Grande Salle

de I'Hotel de France
Lundi 31 décembre 2018



