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« Le 13H fete Noél » sur TF1 : larecette
du magret flambeé al’armagnacen finale

Créatrice de contenus gersoise, Pauline Vivés alias « Popo Mood » représente son terroir en finale du concours « Le 13H
féte Noél » avec un complice de choix : le chef étoilé Julien Razemon. Une aventure culinaire qui met en lumiere le Gers.

Avantdele faire cuire, il convient dele
parer. Fidéle ambassadeur culinaire
du Gers, le magret est mis al’honneur
bien au-dela des frontiéres du Sud-
ouest. Aux fourneaux, deux personna-
lités locales récemment mises en lu-
miere dansle ]Tde TF1du8 décembre.
Pauline Vivés, créatrice de contenu
bien connue des réseaux sociaux dans
le département sous le nom Popo Mood,
vit « une expérience inattendue et in-
croyable ».

Sélectionnée pourla cinquieme édition
du concours culinaire « Le 13H féte
Noél », aux catés du chef étoilé de la
maison Despoues (Puylausic), Julien
Razemon, elle représenterale Gers lors
delagrande finale diffusée ce vendredi
avec une recette qui en ferasaliver plus
d'un : un magret de canard flambé a
I'armagnac et sa forestiére de champi-
gnons.

Une convivialité partagée

Repérée parTF1 sur Instagram, lajeune
Gersoise raconte d’abord avoir hésité
al'idée d'un tournage télévise. Mais
trésvite, 'ambiance chaleureuse laras-
sure. « J'avais un peu peur, mais fina-
lement, tout était trés chaleureux.
Méme lajournaliste et la cadreuse sont
restées mangeravecnous ! » confie-t-
elle. Une atmospheére qui lui a permis
de déefendre avec naturel ce qui lui tient
le plus & ceeur : son terroir.
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Le tournage s’est déroulé la semaine derniére avant diffusion ce lundi 8 décembre. / Pauline Vives.

Pourlereportage,I'équipe s'est rendue
chezIsabelle Bassetto, une éleveuse de
canards de Barbarie située a Monblanc,
« idéals pourles magrets » précise Pau-
line Vives, Car c’est bien 1a I'essence
du projet : « Le but, ¢’était de faire du

100 % Gers. Nous avons joué la carte
du local jusqu’au bout. » Les champi-
gnonsontété récuperes aux Jardins de
la Save chez Xavier Ciscato et I'arma-
gnac provient de lamaison quel'onne
présente plus : Delord (Lannepax).

U 1 Pty .

sonterritoire

Fiére représentante du département,
Pauline assume ce rdle avec ferveur.
« C'estun beau département, une belle
région, qui propose tellement de cho-

ses. Je suis honorée de pouvoir le re-
présenter alors qu'a la base, je faisais
des vidéos simplement pour faire con-
naitre de belles adresses. »

Elle souligne aussilarareté d'une pre-
sence féminine dans I'univers trés mas-
culin duterroirsurles réseaux sociaux.
« Je suis la seule fille a faire ¢a. Cest
une petite fierté. »

Avec son projet inspiré des « Carnets
de Julie », elle sillonne déja le Gers au
volant des 2CV de son grand-pére, re-
tapées avec son pere. Une demarche
autant patrimoniale qu'émotive, qui
correspond al'esprit du concours.

En finale, elle défendra cette recette
emblématique imaginée avec le chef
Razemon et qui fera la fierté de I'Occi-
tanie. « C'esttypiquement un repas de
Noél. Chezmoi, il y a toujours du ma-
gretsurlatable, et¢acontinuera ! » sou-
rit-elle. Une création ala fois festive,
traditionnelle et audacieuse, a
I'image... du Gers.

Alafin, Pauline Vives espére que la
France entiére pourra découvrir son
département, et pourquoi pas accueillir
Marie-Sophie Lacarrau dans ses ter-
res : « Ce serait une immense fierté
pournous et pour tous ceux qui font vi-
vre le terroir. »

Aeimen Benallouche

Pour la soutenir et voter pour la recette de ma-
gret, rendez-vous sur le site de TF1 i I'adresse :
www.tflinfo.fr/le-13h-fete-noel



