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Canneloni de saumon fume,
tartare de Noix de St Jacques
Fruit de la passion

PLAT

Porc Noir de Bigorre AO.P de
Padouen, Fines croustilles de
pommes de Terre bleue, Sauce
crémeuse aux morilles

FROMAGE

Brie Truffe de la cremerie de
Fabien & ses condiments
( Remplacement sur demande)

DESSERT

Velouté de chocolat, Glace Noix
de coco en chaud froid et mangue
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