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Hortde Poma
¥ Experience

SEMAINE MONDIALE DE LA GASCOGNE
TABLE EPHEMERE
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Hortde Boma
¥ Experience
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A PARTIR DE 19H

CocRtail des vergers
Menu en 3 temps
Accords Mets & Vins
Cafe

SUR RESERVATION

Lieu dévoilé
au dernier moment.




MARIE-PERLE MANCHADO

CHEFFE TRAITEUR JEUX DE BRAISE



GUILLAUME MANCHADO

CHEF TRAITEUR JEUX DE BRAISE
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Hortde Poma
¥ Experience

A PARTIR DE 19H

Cocktail des vergers
Menu en 3 temps
Accords Mets & Vins
Cafe

SUR RESERVATION

Lieu dévoilé
au dernier moment.
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Cocktail des vergers

Entrees a picorer : Gressins piment
d’Espelette / Crackers graines & Tomme
de vache / Cceur d’artichaut grillé au lard
/ Seiches grillées, anchoiade, riz a l'encre

/ Rouget grille, houmous

Plat : Porcelet Noir Gascon a
la braise au piment d’Espelette,
pommes de terre nouvelle, pommes
fruits du vergers, legumes de saison

Fromage : Fraicheur de chevre frais,
sorbet roquette, gelée aux pommes

Dessert : Crémeux citronné, abricot
roti au miel et éclats

Accords Mets & Vins
Café




Cocktail des vergers

Entreée :
Pop corn maison romarin
@ Crackers graines
@ Tomme de vache

Plat : Saucisse de porce noir grillée,
pommes de terre grenailles

Dessert :
Sorbet abricot verveine,
éclat de noisettes

Jus du verger




	69€ adulte 15€ enfant

