LE XX BAR A MANGER
MISE EN BOUCHE

qn eruL ENTREES :

< Terrine aux 2 Viandes :

A
degete Foies gras de la famille Tomasella et pieds
de cochon braisés, confit de poireaux et
m moutarde a I'ancienne, pain de Campagne

& Tartare de Dorade :
W Filet Dorade Sébaste en tartare aux
légumes printaniers et Mesclum

4 5 € < La Volaille du Dimanche :

Poulette de |a ferme d'en
Peyrusse en 2 cuissons, la cuisse farcie aux

dimanChe féves, le blanc grillé au feu de bois, jus a

29 mai I'Armagnac. écrasé de pommes de terre
o primeur
ungq;eiz}ent & Brochettes de noix de St Jaques et
Txistorra :
sur Pl‘ace Beurre Safrané, petites pates bio de la
oua ferme aux céréales et légumes de saison
emporter comme un risotto.

DESSERTS :
< Brioche Perdue !

salade de fraises fraiches et son granité de
rhubarbe a la biére blanche Bio de Burosse

S Paris-Brest revisité

comme une profiterole, un chou, de la

glace au pralin et une sauce au chocolat au
lait

MIGNARDISES



