[.e Daroles

restaurant - café - brasserie

Ouverture de la boutique avec cette carte le samedi 19 Décembre et

dimanche 20 de 10h a 13h et de 15h a 18h
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Cette semaine exceptionnellement, pas de vente a emporter "standard” : nous préparons les plats

et gourmandises pour les fétes de fin d'année. Nous vous retrouvons Samedi et Dimanche pour

vous dé|ivrer vOs cummandes de NOéI au restaurant.

JOUR DE L'AN : derniére prise de commande le dimanche 27 & minuit
Retraits :

- le samedi 26 et dimanche 27 ouvert de 10h & 13h et de 15h & 18h

- le mardi 29 et mercredi 30 de 10h & 13h et de 15h 4 18h

- le Jeudi 31 ouvert de 10h & 18h

NOEL : Prise de commande jusqu'au mardi 22 Décembre a midi
Retraits :

- le samedi 19 et dimanche 20 Décembre : de 10h 3 13h et de 15h 3 18h
- le mardi 22 et mercredi 23 Décembre de 10h 3 13h et de 15h 2 18h

- le jeudi 24 décembre entre 10h & 18h



Menus de fétes

Passer votre commande de noél au Daroles

On Picore Commander

‘ B Planche de jambon Xintoa 24 mois d'affinage - S0gr : 5€

Planche de charcuterie de chez Jean Luc : Saucisson, coppa, chorizo - 50gr : 5€

A“ Conserve de petites sardines & [huile : 5€

Conserve de ventreche de thon a lhuile : 7€

Le metlleur des huitres Commander

B Huitres Spéciales fines de claires Marennes d'Oléron n°3 : 9€ les €
‘ Huitres Spéciales Gillardeau Marennes d'Oléron n®3 : 18€ les &
A\‘ Huitres spéciales Utah Beach (Normandie) n®3: 14€ les 6
Hultres Spécwa|85 Tarbouriech n°3 (étang de Thau) : 25€ les 6

Huitres Spéciales d'’Arcachen « Parc de I'lmpératrice » n°3 : 13€ les 6

Huitres Belon baie du Mont St Michel : 15 € les 6

Le plateau "Dégustation” S—

‘ B 4 Spéciales fines de claires n°3 Marennes d'Oléron

2 Spéciales Gillardeau n°3 Marennes d Oléron

A\ 4 Spéciales n®3 Utah Beach

2 Spéciales Tarbouriech n°3
2 hutres Belon baie du Mont 5t Michel n°0

4 Spécwa|es d'Arcachon n®3 « Parc de \'|rﬂpératrice »

45 € \e p\ateau
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Composez votre plateau de fruits de mer mmander

) Les huitres (voir carte d'huitres)
‘ Bulots, les 10 piéces: 5€
A\ Bigorneaux, les 100gr : 4€
Crevettes grises, les 100gr : 4€
Crevettes, les € pidces : 4€
Langoustines, la pigce : 4€

Tourteaux Breton Femelle, le demi: 10€

Le plateau "Daroles” —

. ” 6 huTtrEE EPéCla‘ES ﬁnes de Clﬂ\res Mareﬂnes d‘o|éroﬂ n°3
6 bulots
A\ 6 crevettes
2 Langoustines
50gr de bigorneaux
50gr de crevettes grises
1 demi tourteaux femelle Breton

échalote au vinaigre, citron, beurre ¥z sel, mayonnaise, aiol

28€le p|ateau

Entrées nmander

B Terrine traditionnelle au foie gras de canard mi cuit, fleur de sel, pate de coing : 14€
Papillote de langoustines infusées au citron combawa, moelle de beeuf, girolles : 16€
A\ Carpaccio de saumon gravlax, aneth, algues dulce, main de Boudha, moutarde Gasconne : 12€

Viandes e

‘ B Liévre & la Royale, pommes de terre confites : 26€
Péte farcis de ris de veau & la créme de truffe noire, courges spaghettis : 26€

A\ Chapon Noir Gascon désossé, réti et farci de cépes, jus de chapon, pommes de terre et ail confit: 22€



Po issons Commeander

Bouillabaisse au safran du Gers : rouget Barbet, encornet, turbot, pommes de terre, rouille : 20€
”
Quenelles de noix de Saint Jacques, créme au vin jaune, gingembre, makis aux légumes : 22€
A\' Turbot désarrété a partager farcis aux coquillages, beurre noisette, citron, potimarren (5/6 pers.) : 20€

Fromage R—

‘ P Le quart de Brie de Meaux farci aux fruits secs a partager : 35€
( mascarpone, abricot sec, noisette, noix, amande, figue séche - Tkg environ)

Le Plateﬂu de Fromages N 35€
Brie de Meaux farci aux fruits secs (SOOg env.), Morbier (200g env.), Bleu d‘Auvergne ('ISOg env.),
Tome de vache des Pyrénées (T50g env. ), Crotin de chevre (SOg env.), Gelee de coing maison,

Cerneaux de noix bio

P a t iss erie ommander

. Au choix, Entremets pour 4 & 6 personnes : 25€
« Louis d'or » Mousse Chocolat au lait, carambar, banane, croustillant cérézles, cacahuetes
* « Chocolathé » Mousse Chocolat noir au thé jasmin, créme brilée & l'orange, dacquoise noisette

« Passionnément » Créme chiboust passion, crémeux mangue, sablé breton au citron vert



Confiserie

Sachet de croquants (amandes, noisettes) 100gr: 4€
h | Sachet de ﬁ\DUgat é “anClEﬁ\ne [ﬁﬂande&, P\Stache, COrlﬁhld(e g’alns) 1008' . é€
y Sachet de guimauve : fraise ou citron 100gr : 3€

Pain d'épices du Daroles 650gr environ : 17€

Menu enfant

Entrée : Terrine traditionnelle au foie gras de canard mi cuit, fleur de sel, pate de coing

) | Plat : Chapon noir gascon désossé roti aux cépes, jus, pommes de terre et ail confit

15€

Rendez-vous sur notre site : https://www.ledaroles.com/ ou sur notre page facebook :
https://bit.ly/3nspLss

OF NOUS SOUTENIR



https://www.ledaroles.com/
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