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Vi n e Dégustation et accords avec
en gls'(rgm’ les vins du Chateau de Millet

Chéateau De Millet | Mercredi 26 Juillet 2023

18h : Atelier culinaire de la cheffe
CHARLOTTE LATREILLE DU CHATEAU
BELLEVUE

les tables ou gers
TN ——



20h00 : Diner avec paniers
gourmands

Entrée : Salade de melon et pastéque au
jambon de canard, rafraichie & la verveine et
floc blanc de Millet

Plat : Foccacia maison en sandwich, tome
debrebis du Gers, tomates, jambon sec et pesto
maison

Dessert : Clafoutis aux abricots

élaboré par la cheffe Charlotte LATREILLE

RESERVATION TARIFS

au 23€ par adulte
05 62 09 8791 10€ par enfant de - de 12 ans

Vine les tables ou qers
%

en g('m( 0gne




