
Saint Valentin
menu  p r o p o s é  d u  1 4  a u  2 8  f é v r i e r  

Mise en bouche du moment 
 
 

Ravioles croustillantes de homard 
aux petits légumes 

et bisque crémeuse au safran du Gers 
 
 

Côte de veau fermier à partager à deux, 
jus corsé à l'estragon 

 
 

Sablé spéculoos, pomme poire caramélisées, 
sorbet pomme verte 

4 5  e u r o s  T T c  p a r  p e r s o n n e
T VA  1 0 %  -  s e r v i c e  c omp r i s  -  h o r s  b o i s s o n s

RESERVAT I ON  0 5 . 6 2 . 09 . 5 1 . 9 5

1 9  r u e  J o s e p h  C a pp i n  3 2 1 5 0  C a z a u b o n    
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