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Le chef ous propose
deux délicieux Menus raffinés :

Mises en bouche gourmandes
les Foie Gras au naturel
Ote et Canard en folie
le Duo de Langoustines poelées
aux épices et boudm de langoustines

le Tournedos de ﬁlet de Cerf sauce diable
ou
le Homard infusé au romarin créme safranée

~

Tranon a I’Ananas et Délice au Pralin

Menu FIOCOD

Mises en bouche gourmandes
Foie Gras de Canard poelé

au Ris de Veau au parfum de Réglisse

B Pintade chaponnée du Gers aux deux facons

supréme rofi et cuisse braisée au Madiran

légumes gourmands

~

Trianon a I’Ananas et Délice au Pralin
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