MENU UNIQUE
25 DECEMBRE 2019
70€

ENTREES

Carpaccio de Noix de Saint Jacques
Truffes & Salsifis
ou
Paysage végétal autour de la Crevette d'eau douce du
Gers de Géraud Laval
Bouillon léger aux Algues japonaises
ou
Foie gras de Canard cuit vapeur en habit vert
Garbure de Chou vert

PLATS

Dorade Royale & Langoustine
a I'Américaine
ou
Chapon de Noél farci
Réduction de Cépes
ou

Canneton laqué a la Pékinoise

DESSERTS
Tubercultement votre
Déclinaison autour de la Patate douce, Cassis
ou
Caractére Cacao, "Guanaja” d'Equateur de la Maison Valrhona




