
St-Valentin

MENU 65€/PERS.
( L’accord mets & vins à 25€/pers)

PACKAGE 299€/2 PERS.
(Dîners avec accord mets et vin, 1 nuit en chambre double, 

petits déjeuners et 1 cadeau coquin en chambre) 

Vendredi 14 Février 
Samedi 15 Février

PIANO LIVE PENDANT LE REPAS

& 



MENU

LE BAISER
Foie Gras de Canard du Gers du Puntoun cuit comme une Terrine

Chantilly au Floc Blanc du Domaine de Bilé, notes de Cacao

LES PRELIMINAIRES
Tronçon de turbot grillé puis fini de cuire à 58°C et laqué

« Betterave Gentiane Badiane »
Fondue de Navet en Aigre Doux, bouillon Thaï à la citronnelle

GALIPETTES
Rafraichissant Mandarine & spumescence Pousse Rapière

LE CALIN
Suprême d’une belle volaille fermière du Gers et langoustines

Pommes de terres Bonnes Bouches et échalote confite
Nuage d’une eau de Mer.

Mousseux crémeux d’une décoction de carcasse de crustacés

LES DOUCEURS
Pomme d’amour et pain d’épices, Mousse chocolat blanc

Gelée de Pomme Verte

Domaine de Baulieu - 822 chemin de Lussan 32000 Auch 
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www.ledomainedebaulieu.com - contact@ledomainedebaulieu.com 
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