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| e menu de la féte des meres

58€ - menu du dimanche 31 mai 2026

Mise en bouche
Asperges blanches, magrets fumes,
condiment fruits rouges a la sauge
ou
Bonite mi crue mi cuite, yaourt grec au yuzu et basilic,
concombres et radis aigre-doux
Saumon confit au citron et a I'huile de menthe,
ragout de feves a l'ail des ours, sauce vierge
ou
Conchiglioni farcis a I'épaule d’agneau fondante,
épices douces, poivrons et tomates
confits a l'ail et marjolaine
Fondant chocolat noir coeur pistache, rapé de féeve Tonka
ou
Pavlova fraises rhubarbe, poivre Timut et verveine fraiche

| ¢ menu miniature

24€ — jusqua lO ans

Mise en bouche
Saumon confit et son risotto au parmesan
Dessert et boisson au choix

sur réservation - 05.62.07.50.05




