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Le bon bouillon du dimanche, légumes et copeaux de poutargue

ole
Pressé de foie gras, volaille et asperge blanche, chutney de fraises
o
Fricassée de girolles, feves et citron confit
o
Bonite de méditerranée comme un tataki, tuile de tarbais
S
Gratin d'écrevisses a la tagette anisée et armagnac
e
Notre trou gascon
%

Filet de pigeonneau cuit sur la carcasse, cuisse croustillante et
pomme de terre safranée

g

Cerises, financier, poélées et sorbet, relevées au gingembre

S
op Notre « aprés huit heures », sorbet menthe glaciale
A
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