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FÊTE DU NOUVEL AN

D I M A N C H E  3 1  D É C E M B R E

L U N D I  0 1  J A N V I E R
&

S O I R É E  D U  R É V E I L L O N

1 6 5 €
Comprend le menu en sept services, l'Accord Mets et Vins 

et les animations avec ambiance Jazzy & photobooth

P A C K A G E  D E  L A  S A I N T  S Y L V E S T R E

4 6 5 €
Comprend  la nuit du 31 à l'hôtel, la Soirée du Réveillon pour deux personnes, 

le petit-déjeuner du lendemain pour deux

J O U R  D E  L ' A N

9 5 €
Comprend le menu complet pour le 1er janvier

Accord Mets et Vins en supplément : 45€
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VOTRE REPAS GASTRONOMIQUE
Avec accord Mets et Vins

(un apéritif, 2 verres de vin, coupe de champagne, l'eau du Domaine et la boisson chaude)

Zakouskis et autres de bienvenue

Oeuf bio du Gers mimosa, caviar d’Aquitaine
Saumon fumé maison, vodka du Gers en gelée

Foie gras de canard de la ferme du Puntoun et langoustines servis sous une feuille
de nouille, riche bouillon de crustacés

Noix de coquille Saint Jacques cuites au feu, agrémentées de truffes noires
melanosporum et de cacahuètes des Landes

Fondue d’épinard, beurre du Gers cuit noisette et servi mousseux

Tronçon de turbot grillé puis cuit doucement, châtaignes cuites au feu de bois,
boudin blanc de poisson

Belle réduction de vin rouge de nos campagnes et du fumet des arêtes

Granité Spritz gascon

Filet de boeuf cuit au poêlon comme il se doit, mistoufle de pomme de terre à la
tartuffa, sucrine braisée et finie d’être glacée à la mandarine

La belle et soyeuse sauce Albufera

Brie à la truffe 2.0
Marmelade de coing du Domaine et fenouil fondu

Généreuse Tarlatane de marrons glacés à la noisette,
 Le tout égayé au citron yuzu

Crème glacée pain d’épices et croûtons

Mignardises de l'An Neuf
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