MENU SPECIAL

MENU UNIQUE SERVI LE MARDI 14 FEVRIER POUR LE DINER

SOE/ pesonne
Clnuses beadhes

avec des légumes et un beurre a l'ail noir

Chime do “ blew do Flangtic”

sabayon truffe noire et “croq” truffe

Ruaviole de homard

avec un bouillon légérement crémé

che@ (Samé—jacqm

huitre et maquereau
houmous bio et purée verte aux herbes de Rudy

L caille do | Jean-SF

avec du foie gras, jus de volaille

Océ W@@&m
(%Mea/p passiery
e double

ganache lactée a la noisette, mousse légére au tonka,
sorbet au yaourt acidulé
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