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En Amuse bouche, mousseline legere de'panais,
‘vinaigrette tiede a la truffe et “croqtrufte’
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Le fote gras de cgnard du Gers dans #n bouillonjaux epices
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4+ Noix de Saint-Jacques en fines tranches,
bgurre notsette au vinaigre de I'Ajrial t

Pavé de bar sauvage avec la Sauce Auscitaine, allegée...
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Viennois@& de fllet de veau “Lou Béthet” atix champ gnon‘a
cannelloni de butternut
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La buche 2023 : Sacher n:hoco_lgt framboise,

*
tﬁﬂ ' +sorbet citron vert
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Merci de nous prevenir en cas dallergie ou intolerance




