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Les amuses bouches e

e (_LF/.,
Mousseltne de panais, vinaigrette tiede™a la truffe

% et croq'truffe” i

Belle huitre du bassm en chaud froid, petites herbes de Rudy

. " et Noir dEBlgogre | L

Le foie gras de canard poché dans son bouillon aux épices

Horhard bleu, pois carre du pays ef’citron Meyer confit en

4 * salade fraicheur 1

Pave de har;LsaLwagé avec la Sauce Auscitaine, allégee...
2 +
Blanche d’Armagnac glacee et “sucette” de foie gras

Viennoise de-filet de veau “Lou Béthet” aux champi gnans
: cannelloni de butternut
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' Mont d'Or . |
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Fraicheur exotique ° '
* | +
§ ~ Dans lidée d'une pavlova,
C:*:y?ﬁ

nt 1e chocolat et agrumes, sorbet menthe f}range
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3‘::-*5:" ¢+ Prix par personne : 110 €
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Merci de nous prévenir en cas dallergie ou intolérance |




