
 

Le plateau apéritif St Valentin 

(1 pièce de chaque variété par personne) 

 

-Tortillas de gambas, pomelos, guacamole, sauce cocktail 

-Foie gras de canard mi cuit au pain d’épices et pâte de coing 

-Tartelette aux piquillos, pétales de cabillaud grillé à l’encre de seiche, 
anchoïade  

-Tatakis de bœuf, condiments, copeaux de parmesan 

-Makis aux noix de St Jacques, wasabi, pommes Fuji, coriandre fraîche 

-Œufs de caille nappé aux parfums d’une carbonara, copeaux de jambon noir 

 

Plat aux choix : 

-Turbo grillé au beurre de thym, shitakés confits à l’huile d’olive, gnocchis 
maison fumé aux herbes, crémeux de vin blanc  

Ou 

-Gyoza de ris de veau grillés au gingembre et citron vert, légumes de saisons, 
vinaigrette sésame, herbes folles  

 

Dessert : 

“Tentation” 

Mousse caramel, compotée de royal gala et gingembre, croustillant feuilletine 
noisette 

Cette photo par Auteur inconnu est 

Menu de la Saint 

Valentin 

35€ par personne 

https://lebaobabbleu.com/2017/02/14/un-poeme-pour-la-saint-valentin/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/


 

-Menu proposé à emporter, prêt à réchauffer. 

-A commander par le site internet sur notre boutique 

www.jeuxdebraise.com ou par téléphone au 06.22.37.43.55 

-Nous faisons un point de retrait le mercredi 14 février de 17h à 18h 

sur le parking Ernest Villa à Auch 
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