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v Pack famille : 76 € "

(2 adultes + 2 enfants -18 ans)

v 26€/adulte et I5€ /enfant

En juillet et aoat visite guidée avec DEGUSTATION

GRATUITE tous les mereredi 3 [7h!

|’atelier culinaire du ehef !
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Thibault Lagoutte de l’au'berge la Baquére a Preneron

Démonstration en direct d’une eréation d’un plat autour ducanard. |
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