
FOIE GRAS • CONFITS • PLATS CUISINÉS • TERRINES
«Merlet» 32190 DEMU • Tél. 05 62 08 51 03 • www.foie-gras-ramajo.com

ELEVEUR • GAVEUR • ARTISAN CONSERVEUR

Visitez & dégustez !

L’atelier culinaire du chef !

Tarifs visite + buffet
✓ Pack famille : 76€ 
(2 adultes  + 2 enfants -18 ans)

✓ 26€/adulte et 15€/enfant

Mercredis 29 ju il let - 5 et 12 août

Mercredis 22 juillet à 17h

        Buffet Gascon
✓ A la découverte de nos 
produits à base des mets 
de la maison

         Visite guidée
✓ A la découverte d’une ferme 
gasconne avec �une visite 
guidée de notre élevage, du 
gavage et �de l’atelier de cuisine

Animation en 
juillet et août

Foie gras de canardentier mi-cuit en terrine
Terrine campagnarde�Rillette d’oie, magret de canard �séché, saucisson de canard
 Tourte canard-pouletfaçon Ramajo (chaud)
 Cassoulet au confitde canard


Fromages
 Croustade aux pommes et armagnac


Café(apéritif et vins compris)

 12h00 10h30
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RÉ
SERVATION

Thibault Lagoutte de l’auberge la Baquère à Preneron
Démonstration en direct d’une création d’un plat autour du canard. 
Partenariat avec

 En juillet et août visite guidée avec DÉGUSTATION 
GRATUITE tous les mercredi à 17h ! 

 17h00

+

Gratuit !
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