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LA BASTIDE

SUMMER
LOUNGE

fonnarae tahimi

Planche de Tapas maison par notre Chef Jonathan Bordes ~ a partir de 8€
Cocktails, Tariquet et boissons fraiches -~ a partir de 6€

Rendez-vous a La Bastide a Barbotan-les-Thermes,
Tout I'été, du mardi au dimanche ~ a partir de 18h

WwRESERVATION POSSIBLE AV 05 62 08 3100
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LA BASTIDE
SUMMER
LOUNGE

cocklads -

CUCUMBER MINT - Blanche Armagnac Tariquet, tonic concombre & menthe
| SPRITZ HUGO - Liqueur de Sureau & vin sauvage blanc de blanc

CAIPIRI GNAC - Blanche Armagnac Tarique! , sucre de canne & citron vert
SPICY BACO ~ Armagnac VSOP Tariquet, ginger beer & bitter

LA DUNE - rosé, Domaine de Bachen
L’ENTRACTE - vin effervescent, Domaine Tariquet | 15 ¢l
RESERVE - vin blanc sec, Domaine Tariquet awec fos fapas & gambas

PREMIERES GRIVES - vin blanc moelleux, Domaine Tariquet asec f /oe phas
BIERE GERSOISE -~ blonde, ambrée ou blanche, Domaine de Buresse | 33 ¢l

Lard afooof 6€ - 25 cL

JUS BIO PETILLANT - citron verveine, péche mélisse, fraise basilic
GINGER BEER - frais & savoureux
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LA BASTIDE
SUMMER

LOUNGE
a parlagih

| Gyozas croustillants au fromage ,or 5 meces g€

Cromesquis de cochon, sauce au poivron Piquillos et lard fumé -« 5 ~.c. 8€

Samoussa de gambas au lait de coco ,.x 5 srce 8€
Planche Croquetas 77 ,.ccu 1€
Houmous de Mais & Chips Tortilla 6€
Caviar d’Aubergine fumé, sauce vierge 6€
Planche de charcuterie de la Ferme du Péré 16€
Planche de fromages 16€
Planche de foie gras Maison & chutney de saison 22€
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