
la carte à emporter pour
décembre : 

pain d’épices maison : 10€ / 500g

rilette de canard : 5€ / 100g

mi-cuit de foie gras : 10€ / 100g

magret séché : 10€ / 1/2 pièce

pâté de porc au foie gras  : 8€ / 100g

au floc de gascogne 

tranché sous-vide

Pruneaux bio, Piments d’Espelette et Armagnac

assaisonnement en fonction du marché

(jusqu’au samedi 23 déembre inclus)

commande à faire  36h à l’avance, merci

le XX  
Bar à Manger



la carte à emporter pour
décembre : 

(jusqu’au samedi 23 déembre inclus)

le XX  
Bar à Manger

Les Planches

Porc noir Gascon
 jambon, coppa, saucisson, pâté et boudin noir

Canard 
Foie Gras Mi-cuit sur un toast de pain d'épices maison, magret séché, rillette

et confiture maison

Fromage Paysan
Fromage de 3 Laits, Vaches, Mixte, Brebis et chèvre accompagné de confiture

maison

la petite : 11€ : la grande19€

La Mixte
sur une Grande Planche 

un mélange de trois planches :
un peu de Porc noir, un peu de Canard et un peu de Fromage

: avec foie gras

23€ 29€

sans foie gras :


