


 
Amuse bouche : 

Rouleau de saumon fumé comme un maki
 
 

Entrée : 
Compressée de foie gras de Canard (Eauze), chutney de pommes

caramélisées, quelques herbes, toasts grillés
 

Plat :
Quasi de veau cuit en basse température, salsifis

barigoule, jus tartufata
 

Fromage :
 Quenelle de Roquefort, dentelle de pain

 
Dessert : 

Crémeux litchi, framboise, coulis de fruits rouges et praline rose
 
 
 
 

Menu 

Saint-Valentin
 

Pousse Rapière & grignotage

50€


