OMPICORE | LACARTE | MENU ENRANT | MEMU “L'ESSENTIEL

A toute heure de la journée. sur place ou 3 emporter

ON PICORE

Corzerve de petites sardines a l'huile, pain grille, beure dowx /| 5.00E

Planche de charcutenie de la Bouchene « Thez Jean Luc » (saucison, chonzo, comichors}
{ S.00%€

Copeawr de fromage de brabis, huile delfive, gelée de piment dEspeletts | 7.00€

Assiette de jambon Xintoa (24 mois daffinage minimem) [ 10,00 €

Petites tomates farcies au chevre frais bio, Gtron vert, roquette { S.00€

Rouleaux de printemps sux gambas, fraicheur de concombre au ricqlég ! S500€

Toast de foie gras de canard mi cuit entemine ( 5.00€

Tempura de seiche, condiments de piquilles ¢/ 600 €

Pétales de cabillaud nacre & [encre de seiche, anchalade, mascarpone, basilic, citron / 6,00€

Assiette de frites mason 3 lasauge | 5,.00€



LES ENTREES

Ls belle salade Gasconne / 13,00€

Pettes tomates farcies au chevre fras bic, citron vert, sorbet roquette, croltons, ofives, basilic
/1300€

Termne tradibonnelle au foie gras de canard mi cuit, chutney de fruits exctiques, pain gri’é
I AI70oE

Roulesux de printemps aux gambas et fleurs du jardin, fraichewr de concombre au ricgles, lEgumes
croquants { 13,00€

GRANDES SALADES ET
PLATS FRAIS

La grande salade Gasconne / 20,00 €

Salade sux petites tomstes farcies de fromage de chevre frais bio, sorbet roquette, basiic, crodtons,
olves | 1BODE

Tartare de boeuf de 'Subrac talle su couteau, os & moele, condiments, frites mason parfumees 3 la
ssuge, salade [ Z00E

Rouleaux de printemps aux gambas et feurs du jardin, fraichewr de concombee au icglés, legumes
croquants /| 20,00€



GRANDES SALADES ET
PLATS FRAIS

La prande zalade Gasconne /| 20,00 €

Salede aux petites tomates farcies de fromage de chevre frais bic, sorbet roquette, basilic, croltons,
clves [ 1BODE

Tartare de boeuf de I'Aubrac talle au couteau, os & moele, condiments, frites makon parFumEE ala
zaupe, salade / Z1,00€

Rouleaux de primbemps aux gembas et fleurs du jardin, fraicheur de concombee au ricglés, legumes
croquants [/ 20,00 €

LES PLATS

Cab#aud nacre & [encre de seiche, pommas de terme confites, ancheiade, piment d'Espelette,
mascarpone, baslie, citron [ Z1,00€

Piancha de seiches et couteaux, riz bio fermier saute auwx Egumes. a0l emulsionne, chorizo, salade

dherbes / 2400€

Cuisse de canard confite par nos soins, ail confit / 15,00€

Poulet du Gers désosse grille 3 Fachalote, roste su fole gras de canard, jus de poulet | 17,00€

Le canard dans tous ses &tats - be magret grille parfume sux sarments de vigne, ravicle au foie gras,
tartare d'siguillettes 3 la mowtarde Gasconne, vinaigrette 4 [eaude tomate | 2400 €



MENU ENFANT

({mgins de 12 ans] 1€ par enfant, senvice comprs

Petites tomates farcies au chevre fraiz bio

Confit de canard, frites mazon

1 boule de Glace

Coca, jus d'orange ou gimpé Feau (20ch)



