
D Î N E R  D E  L ' A V E N T
2 0 2 2

-  M E N U  S U R  P L A C E  -  1 0 5 €
-  À  E M P O R T E R  -  9 0 €

Pré ludes  du  Chef  en  3  serv i ces

R i so t to  à  la  Tru f fe  no i re  du  Pér igord

Tatak i  de  veau ,  Cav iar ,  Rad i s
no i r ,  Chou  rouge  mar iné

No ix  de  Sa in t  Jacques  dans  sa  coqu i l l e ,
Sabayon  Champagne ,  compotée  de

Po i reaux  de  nos  champs

Po i t r ine  rosée  de  P igeon  Ramier ,  Cu i sse  en
sa lmis ,  Châta ignes ,  j us  c rémeux  de

No ise t tes ,  Carot tes  à  l 'Orange  sangu ine

Trad i t ionne l  Panet tone

Ent remet  Thé  ver t  Matcha

Gourmand ises  &  M ignard i ses

P r i x  n e t s ,  h o r s  b o i s s o n


