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- MENU -
70 €

Prix nets, hors boisson

JOUR NOEL

Préludes du Chef en 3 services
CT e

Tataki de veau, Caviar, Radis noir,
Chou rouge mariné

ou

Oeuf bonbon, purée de Topinambour,
spuma du blanc d'oeuf & la Truffe,
chips de Manioc
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Caille chaponnée farcie aux Chdataignes, jus
crémeux de Noisettes, Carottes a I'Orange
sanguine
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Risotto de Saint Jacques au Poivre de Timut
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Creme brulée de Potimarron, Pain ‘_;%3

d'épices, gelée d'Orange



