48€

DIMANCHE 4 JUIN A"PARTIR DE 12Hoo

MISE EN BOUCHE:

Crémeux de concombre a la verveine, espuma a I'ail noir et
croustillant de porc noir
ENTREE :

Terrine 100% canard
Fougasse aux fritons de canard et artichaut poivrade en
pickles

PLAT:

Paupiette de veau maison
farcie de jarret de veau confit sur la braise et de ris de
veau flambés, cuisson basse température
Jus d'os a moélle de veau a la biére blanche de Burosse
Pommes Darphins et courgettes de Mourede

FROMAGE:
? Brie de Bique de la ferme du Raguet
Cheesecake au brie de bique et au safran sur un crumble
/ de céréales au miel
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8 DESSERT :

Le temps des Cerises
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<~ réservation au 05.62.58.01.05




