
Menu du 1er Janvier 2023 

Œuf mimosa et caviar Prunier  
 

Truite des Pyrénées trempée à la betterave, roquette et citron caviar  
 

Noix de coquille Saint-Jacques sur le grill, crème fraîche et ail noir  * 
 

Bar sauvage, épinard, citron et œuf de truite  
 

Poularde cuite dans un bouillon infusé à la cardamome,  

pommes fondantes et jus truffé  
 

Brie de Meaux aux truffes  
 

Ilots flottants clémentine et noisette * 
 

Croquant macaron mangue, combawa et chocolat 
 
 
 
 
 
 
 
 

70€ en 6 plats  Hors boissons 

90€ en 8plats  Hors boissons  

* plats non inclus dans le 6 plats 

Informations et réservation au 05 42 54 15 76 
ou sur lamaisondespoues.fr 

 


