
Œuf de poule, ma vision du mimosa et caviar de hareng 

Carpaccio de noix de coquille Saint-Jacques, épinard et caviar
Daurenki de la maison Petrossian 

Cabillaud cuit en vapeur douce, beurre de caviar pressé de la maison
Petrossian et embeurrée de poireaux 

Filet de bœuf, pommes de terre croustillantes et caviar osciètre de
la maison Prunier 

Chèvre frais du Bila et Rybaloff 

Tarte chocolat noir, crème légère et caviar impérial de la maison
Prunier 

Menu Caviar
DU 18 AU 28 JANVIER 2024  

120 euros 
Hors boisson


