
le menu de noël
D E  L ' E C H A P P E E  B E L L E

Nougat de foie gras aux fruits du mendiant,
chutney mangue ananas

Carpaccio de saint-jacques, vinaigrette truffée,
brunoise de poireaux au citron confit, 

crème d'artichaut
Ballotine de chapon bio "la ferme en coton"

 farcie aux marrons, poêlée de crosnes 
et pommes grenailles aux cèpes, 
sauce aux noix noires du Périgord

Boule de noël, coeur fondant pomme-caramel,
 biscuit speculoos
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