
M E N U  D R I V E

Risotto de gambas à l’encre de seiche
Crème d’ail

ou

Foie Gras de canard cuit comme une terrine aux cerises du
Domaine

Condiment de pistache

Dos de cabillaud condimenté au sel de poivron, fine
purée d’aubergine au yuzu

Jus de carotte comme une bourride
ou

Veau « Lou Behtet » Sarrazin au grué de cacao, une
sauce aigre douce à l’orange

Les fruits rouges en mousse et au Floc rouge
ou

Le gâteau aux trois ganaches en feuille de biscuit
joconde

Crème anglaise au café toasté

Réservations au 05.62.59.97.38 ou par email à

contact@ledomainedebaulieu.com

 


