


Menu Louis XIV

Terrine Marbré de Cochon canard - pruneaux bio du
Gers

Entrée

Au menu 

Velouté Glacé courgettes et Fenouils, espuma de
fines herbes et crackers de roquefort (végé)

½ magret grillé au feu de bois, chèvre frais à l’ail
noir et vinaigrette à la cerise

Cromesqui de Chevreau Bio du Gers, mousseline
d’aubergines à la sauce légumes rôtis 

Croustade gasconne aux asperges vertes et petit
bécou de chèvre bio, jus d’asperges et caramel de

vin rouge (végé)

Gaufre au feu de Bois (sauce au choix)
Sablé aux noisettes du Gers et poêlé d’abricot au

Floc de Gascogne

Dessert

Plat


