
MENU FÊTE DES MÈRES 60€ TTC

Ceviche de Dorade au citron et piment

~~~

Velouté d’asperges blanches parfumé au lard
Foie Gras de canard du Gers chaud en croûte de mimolette et Porc Noir de Bigorre

Confit de citron

~~~

Pétales de Cabillaud demi-sel pochées au lait de coco et citronnelle
Rougail de mangue au gingembre

Petits pois en purée au beurre noisette et beurre d’agrumes

~~~

Comme une farce de Pintade fermière et Foie Gras de canard panée et frite
Cannelloni forestier au Conté et Ricotta

Jus corsé et huile de noisettes

~~~

Fraises du Gers et framboises sur un palet breton
Crémeux au thé des Îles Madagascar et ganache à la vanille de la Réunion

Pistou sucré et sorbet au citron et poivre de Sichuan du Gers


