
Mise en bouche

Ravioles de gambas à l’huile d’estragon, 
gambas snackée et tuile parmesan

Quasi de veau cuit lentement, 
caviar d’aubergine, crumble au thym,

fine ratatouille et brouillade d’oeuf en syphon, 
jus aux herbes sauvages

Nuage de tomme du Béarn affinée chez Pauline, 
tartare de fraises à l’huile d’olive et à la vanille.

Ispahan, mariage eau de rose, litchi et framboise
autour du chocolat blanc.

L'échappée
belle

Le menu de la fête des mères
58€ - menu unique du dimanche 26 mai 2024 

Le menu miniature
24€ -  jusqu'à 10 ans

Mise en bouche 
Quasi de veau (demi portion) et ses légumes

Grosse profiterolle vanille chocolat
et une boisson au choix 

 

sur réservation - 05.62.07.50.05


