Le crémeux de cabillaud a la creme de pimenton, espuma a l'encre de
seiches et croustillants de chorizo ibérique
Ou
Le foie gras de canard gras du Gers “au torchon” confit de pasteques
maison, toast mi-figues mi-raisins
Ou
Le méli-mélo de ris de jeune bétail aux asperges, pleurotes et noir de bigorre
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Le carré d'agneau fermier d'ici aux herbes fraiches aromatiques,
pommes fondantes et julienne de légumes frais de saison
Ou
Le magret de canard gras du Gers grillé aux baies roses, pommes
fondantes et julienne de Iégumes frais de saison
Ou
Le pavé de veau fermier poélé a la creme de morilles, pommes
fondantes et julienne de Iégumes frais de saison
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Fondant chaud au chocolat et féve tonka, pesto de menthe fraiche et
crumble aux noisettes
Ou
Croustade Gasconne
Ou
Parfait maison glacé au Pousse-Rapiere

Restaurant Le Pardaillan
25 avenue Jean-Moulin, 32330 Gondrin
05 62 28 72 59 - restaurantlepardaillan@orange.fr



