
 

Mise en bouche
 

Cabillaud Skreï au bouillon de coco et galanga ,  

épinards frais
 

Magret de canard du Gers en cocotte ,  épices douces ,

purée de pommes de terre fondantes et échalote confite
 

Cheese cake mangue-passion ,  

biscuit spéculoos et abricots secs
 

une bougie Rosé d'Ambre - artisan local
à faire brûler pour un diner romantique et parfumé...

 

menu 35 € TTC par personne
 

Les petits plus
1/2 bouteille de Champagne V. Pelletier brut 37.5cl - 25 €

1/2 bouteille de Champagne Duval Leroy rosé 1er cru 37.5cl - 37 €

Menu St Valentin à emporter
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Hôtel *** - Restaurant

TVA 10% - 20% sur les alcools

RETRAIT A BELLEVUE
samedi 11h - 17h30 - dimanche 11h - 12h30

samedi 13 février & dimanche 14 février


