. Menu Spécial Saint-Valentin
P 124€ par couple

P X : ek
.'."h: i7 Accompagnement Mets et Vins (3 reférences)
e + 21€ / pers

@& MISE EN BOUCHE @
Saumoh en Graviax et sa petite créme d'Auch

@ ENTREES 8

Foix gras mi-cuit IGP Gers, Chutney pomme verte et céleri
branche

@@ PLATS§§

Raviole de Langoustine, bouillon Thai, Shiitakés aux herbes
émulsionnées

@ Rafraichissement @

Filet de Boeuf a la Maturini, purée de céleri boule au Gorgonzola

& DESSERTS f§
Vacherin glacé aux fruits exotiques

@@ SUGGESTIONfg
Apéritif :
Crémant d'Alsace "Sub Rosa" : + 8€, Champagne :+ 8€

MENU UNIQUE SERVI LE SOIR DE
LA SAINT-VALENTIN
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SRs®T Réservation au 05.62.68.82.44 JRNIS



