Menu Spécial Saint-Valentin
o; 35€

R a
@ MISE EN BOUCHE N

Le Cocktail des Amoureux et ses délicates mises en bouche

@@ ENTREES§

Le Royal de Foie de Volaille Truffé et son Foie Gras de Canard
poché au Floc de Gascogne
ouv
Le Saumon Fumé a la ficelle marinée a I'aneth

@ PLATS

La Cote de Veau aux Girolles
ov
Le Pavé de Thon poélé et Tartare de légumes

@ DESSERTS §
Le Bavarois abricots et Nougatine sur son Macaron

ov
Le Fondant Chocolat, coeur Caramel Beurre Salé o
A arf.'g‘lé
@ SUGGESTION g aades
0Gdse

Tome de Pur Brebis Fermier Plein Gers : 8€

MENU UNIQUE SERVI LE SOIR DE
LA SAINT-VALENTIN
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4 Réservation au 05.62.68.37.00“‘Q
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