Menu Spécial Saint-Valentin
g, 29.50€ (hors boissons)

@ MISE EN BOUCHE

«@ ENTREES@

Vichyssoise glacée,
Tartare de saumon aux zestes de citron et créeme de Wasabi,
Croustillant de betteraves

@ pLATS B
Grenadin de veau braisé,
Confit de butternut et panais,
Crumble parmesan et noisette, jus réduis au Floc de Gascogne
et Mirepoix d'abricot

@ DESSERTS B

Vacherin aux senteurs de rose, g 9345
Coeur de glace a la tentation vanille et framboise ,}'.:5‘:33';
Coulis de fruits rouge Yolsrd

MENU UNIQUE SERVI DU 9 AU 17
FEVRIER

3 “‘Qz
XerEs Réservation au 05.62.09.09.08“‘.‘.!‘ e



