
Restaurant 
 La Table d'Olivier 

M I S E  E N  B O U C H E

Foie gras de Canard du Gers mi-cuit, mousseline de  
topinambours à la Tru�e. 

Salade d'herbes fraîches et caramel de Floc de Gascogne 

Menu Spécial Saint-Valentin 
70€ Hors boissons - 100€ Menu accord  

Mets et Vins 

E N T R É E S

P L AT S

Crémeux de courges aux noisettes et tru�es. 
Ventrèche de Porc Noir de Bigorre grillée 

D E S S E R T
Le dessert des amoureux 

M E N U  U N I Q U E  S E R V I  L E  S O I R  D E   
L A  S A I N T-VA L E N T I N  

Réservation au 05.62.62.63.29 

Pétales de Cabillaud rôti et poché dans un lait parfumé aux herbes 
Comme une galette d'avocat et tartare de légumes, fruits et  

gambas Cameron. Coulis de Langoustines à l'huile Jambon sec 

Poitrine de pigeon contisée à la Tru�e, Mousseline de butternuts  
confits lentement et parfumée à la vanille fraiche. Les abats en  

Pastillas et jus brun corsé 


