
M I S E  E N  B O U C H E  :  

Panna cotta au foie gras 
Condiment à l 'ai l  noir  

E N T R É E  :  

Bisque de lenti l les vertes
Sablé de porc noir  et  céréales 

P L A T  :

Grenadin de Veau sur la braise 
Jus corsé,  tui le de pain au roquefort 

Écrasé de panais 

D E S S E R T  À  P A R T A G E R  :  

Paris Brest 
Poires & caramel beurre salé 

 

M E N U  S A I N T

V A L E N T I N

M A R D I  1 4  F E V R I E R  À  P A R T I R  D E  1 9 H 0 0

COCKTAIL : le Gascon 69
 Folle Blanche de Gélas, liqueur de Cassis et limonade tonton Baptiste

de la maison Aurian, et un trait de liquqeur de Vodka fruit rouge 

réservation au 05.62.58.01.05

39€


