
 

Déjeuner & Dîner du 11  au 14 Février

St-Valentin 2022

RÉSERVATION À LA RÉCEPTION

LE BAISER

LES PRELIMINAIRES

LE CALIN

LES GALIPETTES

Mousseux de Homard
Racines d'Hivers que l'on a bien fait transpirer... 

Spoumesence au parfum suave de cacao

Filet de Lieu soufflé aux Langoustines
Le tout glacé d'un bon fumet lié d'une purée herbacée & fini de sauter au

beurre du Gers - Pomme de terre bonne bouchée confite aux algues
 

Granité au Gingembre affriandant 
Mousse d'Hibiscus

Chapon du Gers au Foie Gras cuit lentement avec Amour, puis bien saisi à la
Flamme !  Soubise d'oignons aux essences de pêche 

Fine purée de céleri fumé 
Un bon consommé de cette volaille fini d'être lié au Foie Gras

LES DOUCEURS
Fine douceur mousseux au chocolat Ruby

Streusel aux pralines - Kalamansi en gel et en sorbet
Quelques violettes de Toulouse

Package 350€ / 2 personnes
 1 nuit en chambre double avec pétales de rose, petits déjeuners, 

repas de la St Valentin avec Accord Mets et Vins inclus

Accord Mets & Vins : 35€ / personne
Menu Drive : 45€ / personne

M E N U  À  7 0 €  /  P E R S O N N E

L E S  O P T I O N S LES DIFFÉRENTES OPTIONS


