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A t'. CCI32:
du Gers » vous proposent
un eté animé, culinaire et gourmand

Les chefs « Tables

Toujours autant de succés
avec les ateliers culinaires

de nos chefs ambassadeurs

du Gers, Retrouvez-les cet
été dans les campings ger-
$0is, sur les marchés et chez
leurs producteurs parte-
naires,

Dans le cadre d’un parte-
nariat avec le syndicat de
I'hétellerie de pleln air, les
Tables du Gers organisent
depuis 6 ans des ateliers de
démonstrations culinaires
suivis d'une dégustation. En
complément des ateliers,
une dégustation de Floc de
Gascogne, Cote de Gascogne
et d’Armagnac est organisée
par un producteur parte-
naire du label. Face au suc-

Produits dé terroir et créativité !

.,

ceés de cette opération tant
auprés des touristes que des
partenaires; en plus des ate-
liers dans les campings, les
Tables du Gers animeront en
2019 des ateliers chez les
producteurs partenaires du
label, sur les marchés et lors
d'évenements. Cet été, 12
chefs labellisés vont assurer
environ 22 ateliers culinaires

. dans 3 campings, chez 7 pro-

ducteurs partenaires et pen-
dant des événements tels
que la féte de la Madeleine a
Montesquiou ou les marchés
a Eauze, Parmi les campings
participants vous trouverez,
le Camping Le Talouch & Ro-
quelaure, les Chalets Grazi-
mis & Condom etle camping

delac a Marciac. Les produc-
teurs qui accueilleront les
ateliers des Tables du Gers
sont le Domaine de Bil¢, le
Domaine de Magnault, le
Domaine de Herrebouc, le
Chéteau de Millet, la ferme
du Rantoy, la maison Ra-
majo foie gras et les gambas
d’ici. :

Les Chefs qui participe-
ront ;: Fabien Armengo, la
Faléne Bleue ; Jéréme Arti-
guebére de la Bastide en
Gascogne ; Vincent Casassus
del'Hétel de France, Bastien
Boulard de I'Auberge des
Bouviers, Eric Maupas de la
Table du petit Maupas, René
Thierry du Relais du Basti-
dou, Charlotte Latreille du

AHHC

Chiteau Bellevue, Thibault
Lagoutte deI'Auberge la Ba-

-quére, Olivier Andrieude Ia .

Table d’Olivier, Jéroéme Ma- .
ribon Ferret du Restaurant le
Pardaillan, JTason Lagard de
la Table d'Oste et Marc Abra-
movici du Florida.

Le planning des ateliers -
est disponible sur le site in-
ternet des Tables du Gers ;
wwuw.lestablesdugers.fr

Les recettes concoctées par
les chefs a I'occasion de ces
ateliers culinaires ont pour
vocation de mettre en valeur.-
les produits de notre terroir,
les faire découvrir aux visi-
teurs et ainsi rendre hom-
mage a l'image gastrono-

mique du Gers.
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