en bref

HASSE » Dans ['attente
edérogations. Uinterdic-
onde toutes les activités de
Jisirs liée au confinement tou-
heégalementle mondedela
hasse.Mais la Fédération du
ers avance que « des déroga-
,oa pourraient étre envisa-
eables ». Avant de poursuivre,
ansun communiqué publié ce
udi : « Quoi qu'il en soit, nous
srons tout pour préserverla
ossibilité de chasser. Notre
rincipe est simple, tous les
hasseurs doivent pouvoir pra-
(querdans le respect des ré-
lessanitaires et en respectant
principe du confinement.
lous sommes en pourparlers
vecles services préfectoraux
tnous demandons au préfet
uGers de définir,entre autres,
ncadre permettant par exem-
leaux chasseursd’alleren
oste fixe {(palombiére, etc.) et
ue les autres chasseurs puis-
entsortir du moment qu'ils
pnt seuls. Nous espérons des
3ponses nationales et dépar-
ementales, et nousvous de- .
nandons de comprendre la si-
lation qui ne permet pas des
2ponses rapides ! »

AMOTHE-GOAS > Les
encontres himalayen-
les annulées. La 21 dition
es Rencontres himalayennes,
uidevaient se tenirle 7no-
embre prochain a Lamothe-
ioas,estannulée compte tenu
lelasituation pandémique liée
laCovid-19etalamiseen

lace du confinement sur le ter-
toire national. Léquipe aura

e plaisir de vous retrouver en
(o21autour de rencontres en-_
ore plus belles, pour aider les
nfants défavorisés duNépal ».
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confinement

Restauration : g
t « sens des responsabilités »

Vice-présidentde
'UMIH 32, le chef aus-
citain Vincent Casas-
= susévoque|'étatd'es-
prit des restaurateurs
4 gersois confrontés a
‘une nouvelleferme-
ture « sanitaire ».

eudi soir, 1'Hotel de

France, comme beaucoup

d'enseignes du Gers, affi-
chait « complet ». Pendantl'al-
locution présidentielle de la
veille, « les réservations pleu-
vaient », accompagnées de
messages de soutien de clients.
Avant le re-confinement, vécu
comme une douche froide par
les restaurateurs aprés une
belle saison estivale...

Globalement, les restaura-
teurs avaient-ils anticipé ce
nouveau confinement ?

La plupart des collégues ont
compris, dés le début du mois
d'octobre, que l'on allaity retour-
ner.Aprés, il ya une différence de
taille entre les établissements
saisonniers,quiferment leurs
portes habituellement avecl’au-
tomne, et puis ceux qui vont
s'adapterouarréter compléte-
ment leur activité.En espérant
que le confinement ne s'éternise
pas...

S'adapter, c'est rebasculer
vers un service de plats a em-
porter? - :
Oui, pour les enseignes comme
la nétre, qui ont déja acquis une
premiére experience au prin-
temps passé, cela semble logi-

que.Ce n'est pas viable économi-

quement mais cela permet de
garder le lien avecla clientéle.Y

e

compris en secteur rural, plus
isolé,en proposant parexemple
un service « drive » une ou deux
fois,le week-end...
Craignez-vous des fermetu-
res d’établissements ?

Je crains effectivement ce scéna-
rio,aprés y avoir échappé en

_grande partie |'été dernier. La sai-

son estivale s'est bien déroulée
pour beaucoup d’établisse-
ments,ens’adaptant aux nou-
velles régles sanitaires.Celaa
permis a beaucoup de restau-
rants de limiter la casse au ni-
veau de la trésorerie. Mais je
crains le début de I'année 2021.
De grosses difficultés risquent
de voir le jour. :

Quels sont les accompagne-

entr

MR B def o

Le chefde 'Hotel de France ne va pas remiser le tablier... et invite ses collegues a faire de méme. /archi

ments que vous appelez de
VoS Vaaux ?

Des aides existent : Etat, Région,
communes... Sans oublier les
préts et le chomage partiel. Il
faut déja se renseigner,chacun -
enfonction de sa situation, et
cela prend parfois dutemps de
trouverle bon interlocuteur.llya
aussila problématique des
loyers, de la taxe fonciere,dela
CFE...Tout cela pese et caparlea
tout le monde ! Les restaura-
teurs attendent des réponses
claires a ce sujet.
Envisagez-vous des actions a
Péchelle départementale ?
Non, ce n'est pas trop dans notre
culturedans le Gers et chacun
est conscient de l'enjeu publicde

e « fatalité »

e G

ves DDM, N.D

la crise sanitaire.llya une partde
fatalité mais surtout un grand
sens de la responsabilité. Les res- -
taurateurs et hoteliers font par-
tied'un secteur en premiére li-
gne,avec I'événementiel, maisil
faut quel'onarrive asortirdela
thématique Covid...

C'est-a-dire ?

“Ilfaut déja que nous communi-

quions de maniére positive,en
parlant de cuisine, de bons pro-
duits duterroir,de fétes defin
d’année...Jai envie de continuer
afairedela cuisine.Et il me tarde
surtout de ne plus voir le mot
« restaurant » associé a celuide
“« Covid ».
Propos recueillis
par Benjamin Calvez
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