
Accord mets et vins avec
Armagnac Dartigalongue

Château Viella |Jeudi 7 Septembre 2023

17h30 :  Atelier culinaire du chef
 RITISH RAGADU DU RESTAURANT LES

SEPT COULEURS



17h30 : Escale gourmande au cœur 
des vignes au Château Viella

RÉSERVATION

au 
05 62 69 75 81  

TARIF

5€ prix public

Recette de l'atelier culinaire
 

Tataki de Magret de Canard, sauce Teriyaki
maison au sésame, gelée de Vinosolis au

miel de Tanguy & fruit d’été rôti 
 Met servi en accord avec l’Armagnac  

Une île flottante en dessert

élaborée par le chef  Ritish RAGADU

https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=chateau+viella+#

