Le Menu Dégustation

Feuillelés variés

Mise en houche

Ris de Veau aux Morilles facon Bressanne
Supréme de Pinlade fermicre
Sauce forestiere

Baba Bouchon a l'Armagnac

35 € par personne

Le Menu Saison

Feuillelés varics

Mise en bouche

Terrine Maison

Civel de sanglier aux cepes

Tarle cilron meringuce

25 € par personne




Les 12, 13 et 14 Février

Remise de 20% sur nolre carle des vins, & emporler

L.e Menu Saint Valentin

Cocklail romanlique
Tarlare de Daurade anx 5 haies
sur mousscline du duo de Saumon
Pana colla au Foie Gras, gelée de Floe Rouge
Gambas décorliquées [lambdées a 'Armagnac
sur lumé de Homard el {lan de Sainl Jacques
Ballolines de cuisse de Pintade lermicre, duxelles de
champignon bardé a la poilrine de Pore noir de Bigorre
Farandole de légumes
Coeur de Chocolal de Tanzanie dans son enveloppe de
mousse de Framboise

35 € par personnc




