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Trilogie de foie gras :
Créme brulée au foie gras
Millefeuille au foie gras et pain d’épices
Foie gras mi-cuit ¢

Croustillant de la mer, joue de lotte,
Assortiment de fruits de mer et son beurre blanc
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Sorbet fruité relevé d’un trait de Blanche d’Armagnac,
pour une pause digestive tout en douceur

" PRINCIPAL>
Filet mignon de veau en crotte, jus corsé
Poélée de chanterelles, chataignes et topinambours

-3

Duo de fromages des Pyrénées
Deux fromages de caractére,
témoins du savoir-faire des producteurs pyrénéens
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g Délices tropicaux
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Soupe rustique du Sud-Ouest,
préparée a ’'ancienne pour rechauffer le cceur
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