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Pour 2 personnes .

3/ 0¢

2 Menus Réveillon
1 Bouteille de Taittinger Prestige
Chambre Prestige
2 Taxes de séjour
2 Petits Déjeuners

Menu unique,

Servi du mercredi 23 décembre
au samedi Ter janvier

95¢
Huitres et Porc Noir rafraichis a la pomme @ & CSM QS%&%&@

en amuse bouche

Menu unique servi le 31 décembre au soir
Des poireaux et de la truffe Noire

Le foie gras comme un pot au feu, 956

Ou presque... \/
Huitres et Porc Noir rafraichis a la pomme

Truite des Pyrénées marinées,

en amuse bouche
mousseline de pomme de terre fumée

Des poireaux et de la truffe Noire
Jarret de veau Lou Béthet fondant,

tarte avec les ris et du choux fleur. Le foie gras comme un pot au feu, %&%ﬂ %/
Jus aux aromates ou presque...
Pour 2 personnes
Ou Queues de Langoustines croustillantes
Filet de Saint Pierre, safran du Gers, en kadaif, herbes et agrumes
tombée d'épinards d'Hubert 325

Truite des Pyrénées marinées, €

Autour des agrumes nos deux desserts mousseline de pomme de terre fumée
La clémentine, tiédie et en sorbet

Le Yuzu en boule de Noél

Le Chapon de Xavier Abadie, filet nappé
d’un velouté a l'ail noir, .
la cuisse en cromesquis 1 Bouteille de Champagne Brut

Le fromage de Dominique Chambre Prlvll'lege

. 2 Taxes de séjour
Fraicheur autour des agrumes . .

2 Petits Déjeuners

2 Menus du Réveillon

Lous Régalets, de I'Hétel de France
i D 2 Place de la libération, 32 000 Auch . .
[ & Contact au 05 62 61 71 71 La bouteille de champagne vous sera servie
et reception@hoteldefrance-auch.com a votre convenance dans la chambre
- ou pour votre diner du réveillon
Carte compléte disponible sur www.hoteldefrance-auch.com
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