
St-Valentin

MENU ACCORD 90€/PERS.
(Mets & vins)

PACKAGE 299€/2 PERS.
(Dîners avec accord mets et vin, 1 nuit en chambre double, 

petits déjeuners et 1 cadeau coquin en chambre) 

Jeudi 14 Fevrier 
Samedi 16 Fevrier

PIANO LIVE PENDANT LE REPAS

& 



MENU

LE BAISER
Foie Gras du Gers du Puntoun cuit sur le grill, 

ognonasse en mitonnée à l’orange, carottes nouvelles et jeunes poireaux, 
un bon bouillon mille et une nuits.

LES PRELIMINAIRES
Filet de Sole en soufflé cuit au gras, la cuisson des arrêtes montée 

amoureusement au beurre du Gers légèrement flatté de caviar d’Aquitaine.  
Pomme fondante et nuage d’eau de mer.

GALIPETTES
Rafraîchissement de floc de Gascogne du Domaine de Bilé, 

fine compotée de prunes séchées, spumescence à la fève de tonka.

LE CALIN
Quasi de veau légèrement fumé et cuit chastement, sirop d’une pomme 

d’amour en aigre doux, gratin de gros macaroni à la pistache 
et un bon jus de braisage.

LES DOUCEURS
Croquante et suave Pavlova framboises et violettes.
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