RESTAURANT LA TABLEE DE TILLAC

W )

MERCREDI SOIR 14 FEVRIER 2024

VENDREDI 16 ET SAMEDI 17 AU SOIR

APERITIF

Le Royal Griotte (Crémant, Liqueur de Griottes et Griottine de Fougerolles)

AMUSE BOUCHE

Velouté de butternuts, creme aux 3 agrumes

ENTREE

Pate en croute de truite arc-en-ciel de la Ferme Eauzons, gel acidulé, oeuf
de truite et sauce aux herbes

PLAT

Demi Pigeon en deux facons, la cuisse confite et le filet cuit sur coffre, jus
corsé a la truffe d’hiver, pressé de choux rouge au Tannat

DESSERT

Coeur chocolat noir intense Inaya 65%, mousse chocolat au lait et son

crémeux caramel, crumble fleur de sel et tuile caramélisée
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La Rue Longue 32170 TILLAC
UNIQUEMENT SUR RESERVATION AU : 05 62 03 70 92

Taxes et services compris, Hors boissons, Hors bons cadeaux




