
Menu Saint Valentin
 M E R C R E D I  S O I R  1 4  F É V R I E R  2 0 2 4

V E N D R E D I  1 6  E T  S A M E D I  1 7  A U  S O I R  

APÉRITIF

Le Royal Griotte (Crémant, Liqueur de Griottes et Griottine de Fougerolles) 

ENTRÉE

DESSERT

Restaurant La Tablée de Tillac 

66 €

 Pâte en croute de truite arc-en-ciel de la Ferme Eauzons, gel acidulé, oeuf
de truite et sauce aux herbes

Coeur chocolat noir intense Inaya 65%, mousse chocolat au lait et son
crémeux caramel, crumble fleur de sel et tuile caramélisée 

PLAT

Demi Pigeon en deux façons, la cuisse confite et le filet cuit sur coffre, jus
corsé à la truffe d’hiver, pressé de choux rouge au Tannat

La Rue Longue 32170 TILLAC 

Uniquement sur réservation au : 05 62 03 70 92

AMUSE BOUCHE
Velouté de butternuts, crème aux 3 agrumes 

Taxes et services compris, Hors boissons, Hors bons cadeaux


