B o G
Restaurant | }y -A’
La Table de Tillac
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68 € s

MENU COMPRENANT
ENTREE + PLAT + DESSERT,
APERITIF / HORS BOISSONS CO CKTAIL
Le Royal Griottinie (Liqueur de griottine de
fougerolle et crémant d’alsace)
L’EVEIL DES PAPILLES
j
’ Cappuccino de choux fleurs, truffe et noisettes
e o
® ENTREE
w Dos de cabillaud en gravelax de betterave,
condiment au saba du Domaine de ’Airial
\ PLAT
| .\‘ Duo de canette, le filet 2 juste cuisson et la cuisse en nem
— croustillant au foie gras, jus de canard au cassis, mousseline de

céleri boule et légumes croquants

DOUCEUR SUCREE

Entremet coeur chocolat
(mousse chocolat au lait, coeur crémeux chocolat
noir intense 70% Saint Domingue, praliné
‘feuillantine et coulis griottes)

58 Rue Longue 32170 Tillac



